Semestre 4

Intitulé de I’ingéniorat : Gestion aquacole

Semestre : 4

Intitulé de ’UE : Fondamentale

Intitulé de la matiére : Alimentation des especes aquacoles

Volume horaire : 63 Crédits : 5 Coefficients : 3

Objectifs de I’enseignement : Connaitre les bases de la nutrition et les mécanismes du
comportement alimentaire afin de pouvoir décider objectivement avec quoi, comment et
quand nourrir les especes en élevage.

Connaissances préalables recommandées : S1 S2

Contenu de la matiére : (cours 21h)

Chapitre | : Généralités sur ’alimentation des animaux aquatiques
- Importance de I’alimentation au sein d’un élevage aquacole
- Rationnement
- Relation : rationnement- croissance- transformation d’aliment
- Facteurs de détermination du taux de croissance
- Régulation de I’ingéré en fonction de la valeur énergétique de la ration
4.1. Table de rationnement/ nourrissage
5. Calcul des indices de croissance
5.2 Taux de rationnement
5.3 Taux de croissance spécifique TCS
5.4 L’indice de consommation et de conversion (IC)
6. Modalités de distribution d’aliment
Chapitre 1l : Principales matiéres premiéres utilisées dans 1’alimentation des animaux
aquatiques d’¢levage
I1.1.Matiéres premieres d’origine animale
- Farine de poissons
- Concentrés de Protéines Solubles de Poisson(CPSP)
- Autolysat de poissons
- Farine de viande terrestre
- Farine de sang
- Produits purifiés (huile de poisson, huiles animales)
I1.2.Mati¢res premieres d’origine végétale
- Les tourteaux
- Ceéréales et co-produits
- Protéagineuses
- Produits purifiés (huiles végétales, amidon)
Chapitre 111 : Additifs alimentaires pour aliments d’animaux aquatiques
- Roles et natures
- Attractants
- Anti oxydants
- Anti stress
- Agents liants
- Conservateurs

Etablissement : ENSSMAL Intitulé de 'ingéniorat : Gestion Aquacole Page 68
Année universitaire : 2023-2024



- Probiotiques
- Enzymes
Chapitre IV : Facteurs antinutritionnels chez les animaux aquacoles
4.1. Facteurs antinutritionnels d’origine végétale
- Acide phytique
- Anti-trypsiques
- Glucosinolates/antithyroidiens
- Saponines
- Gossypol
- Tannins
- Alcaloides
- Toxines fongiques et algales

4.2. Facteurs antinutritionnels d’origine animale
- Thiamines

- Histamines

- Peroxydes
Chapitre V : Formulation et fabrication d’aliments aquacoles
5-1- Principe de formulation a moindre cout : rapport : prix/qualité
5-2- Processus de fabrication

- Recensement des matieres premieres

- Broyage ; type de broyeurs

- Dosage et pesage des ingrédients

- Homogénéisation

- Expansion-Extrusion

- Presse

- Refroidissement et séchage

- Emiettage

- Enrobage

- Ajout de liants et additifs
5.3. Contrdle du granulé fabriqué

- Caracteristiques geométriques et physiques

- Taille des particules

- Masse volumiques/ densité

- Caractéristiques mécaniques

- Résistance a I’abrasion : dureté

- Résistance a I’écrasement : dureté

- Aptitude a la réhydratation

- Stabilité dans 1’eau

Programme des travaux Pratiques : (21h)

TPN°1. Fabrication d’un aliment type granulé sec pour espéce Tilapia
(Visite d’une unité de fabrication industriclle ONAB)
TPN°2. Contrdle du granulé fabriqué (taille, densité, solubilité)

TPN°3. Contrdle nutritionnel d’un aliment fabriqué : détermination du taux de protéines
TPN°4. Contrdle nutritionnel d’un aliment fabriqué : détermination du taux de lipides

TPNP°5. Contrdle physico-chimique d’un aliment fabriqué

Programme des travaux dirigés : (21h)
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- Description de la croissance

- Calcul des indices de croissance
- Table de rationnement

- Etudes de cas.
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